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Norwegian Cruise Line: sulla Norwegian Aura nuove
esperienze tra relax, gastronomia e intrattenimento
.

La nave più nuova e più grande della Compagnia offrirà l’esperienza Thermal
Spa più ampia del settore, progettata per il relax e la rigenerazione

Tamara, il primo ristorante di specialità indiane di NCL; e The Panorama Room,
un’esperienza di ristorazione inclusa a bordo e immersiva

.

Norwegian Cruise Line leader del settore nell’offrire libertà e possibilità di scelta
attraverso esperienze accompagnate da un’ospitalità senza compromessi, ha svelato
oggi le nuove e distintive proposte dedicate al benessere e alla ristorazione che
debutteranno a bordo di Norwegian Aura™, la nave più grande della Compagnia fino
ad oggi e la più recente evoluzione della pluripremiata Prima Plus Class, progettata
per offrire a ogni ospite la libertà e la possibilità di vivere la vacanza esattamente
come desidera, senza compromessi.

Guidata dai feedback degli ospiti e dalla promessa del brand NCL secondo cui la
vacanza migliore è quella in cui nessuno deve rinunciare alle esperienze che più
desidera, Norwegian Aura introdurrà ulteriori elementi apprezzati dagli ospiti, per
creare momenti indimenticabili per famiglie, coppie, viaggiatori individuali e ogni
altra tipologia di passeggero. Tra le novità figurano la Thermal Suite più ampia del
settore, con 15 esperienze wellness pensate per rilassarsi, recuperare le energie e
rigenerarsi; Tamara, il primo ristorante di specialità di NCL dedicato alla cucina
indiana; e The Panorama Room, una reinterpretazione immersiva della ristorazione
inclusa a bordo. In tutta la nave, ristoranti, bar e lounge molto amati dagli ospiti sono
inoltre stati riprogettati e riposizionati per creare spazi più ampi e accoglienti in cui
ritrovarsi e per consentire di muoversi con facilità da un’esperienza all’altra.

«Norwegian Aura significa offrire agli ospiti ancora di più di ciò che amano, con spazi
ed esperienze che rendono la vacanza ancora più semplice», ha dichiarato Marc
Kazlauskas, president di Norwegian Cruise Line. «Da Tamara, il nostro nuovo
ristorante di specialità indiane, che amplia la proposta già molto apprezzata dagli
ospiti all’interno di Indulge Food Hall, trasformandola in un’esperienza culinaria di
livello superiore, all’esperienza gastronomica immersiva di The Panorama Room e alla
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nostra Thermal Suite più ampia di sempre: ogni novità è stata progettata con uno
scopo preciso: offrire agli ospiti maggiore libertà, scelta e opportunità per rilassarsi,
ricaricarsi e vivere la vacanza a modo loro, senza compromessi».

UNA NUOVA ERA DEL BENESSERE IN MARE Distribuita su due ponti, la Mandara
Spa, splendidamente progettata da Rockwell Group, sfrutterà il potere rigenerante
della natura per creare un ampio santuario dedicato al benessere, con spazi ed
esperienze ispirati al verde delle foreste, a rifugi simili a grotte, a cascate e ai ritmi
della natura.

Al centro dell’esperienza si trova la Thermal Suite più ampia del settore, che offrirà 15
servizi dedicati al benessere, tra cui 11 nuove opzioni, sviluppate attorno ai principi
della terapia del contrasto. Gli ospiti potranno alternare ambienti caldi e freddi, giochi
d’acqua e tranquille aree lounge per creare la propria routine di relax, sia che
desiderino distendersi dopo una giornata a terra, recuperare le energie dopo il viaggio
o semplicemente concedersi un momento dai ritmi più lenti durante la navigazione.

Tra le esperienze distintive figura la Sensory Rain Pool, la prima del suo genere in
mare. Questa esperienza immersiva a 360 gradi passa da acque calme a una pioggia
tropicale, fino a trasformarsi in un suggestivo temporale, completo di effetti luminosi
che simulano i fulmini e del suono dei tuoni, avvolgendo gli ospiti in un’esperienza
indimenticabile ispirata alla natura.

A completare il percorso di terapia del contrasto della Thermal Suite saranno diverse
nuove esperienze acquatiche e termali, tra cui una Blue Glow Suite, caratterizzata da
una delicata luce blu pensata per favorire il rilassamento e supportare il recupero
delle energie dopo il viaggio; una Foot Spa dedicata, per lenire e rinfrescare piedi e
muscoli affaticati; la Waterfall Experience, dove gli ospiti potranno rilassarsi mentre
l’acqua scorre sulla testa e sulle spalle; una Snow Cave, caratterizzata da pareti
irregolari simili alla roccia ricoperte di fresca neve bianca, i cui benefici legati alla
terapia del freddo sono noti per contribuire a contrastare gli effetti dell’infiammazione;
una Reflection Pool con vista panoramica sul mare; ed esperienze guidate Hot and
Cold Plunge.

Gli ospiti potranno inoltre usufruire di diverse aree dedicate al relax all’interno della
spa, tra cui una Salt Room, la Meditation Lounge, un Aromatic Steam Room, una
Finnish Sauna, una Charcoal Sauna e una Zen Lounge.

La spa comprenderà inoltre 24 cabine per trattamenti, un salone con servizi completi,
lo Skin Lab e servizi medi-spa ampliati, tra cui terapia endovenosa e iniezioni di NAD+
(Nicotinamide Adenine Dinucleotide) per supportare l’energia e la vitalità generale;
sarà inoltre disponibile l’agopuntura. La struttura includerà anche un centro fitness
all’avanguardia con studi dedicati all’allenamento e programmi wellness.

NUOVE ESPERIENZE GASTRONOMICHE E AMPLIAMENTO DELLE PROPOSTE PIÙ
AMATE DAGLI OSPITI Proseguendo nell’impegno di NCL a offrire maggiore scelta e
varietà, il programma gastronomico di Norwegian Aura comprenderà 22 proposte tra
ristoranti e bar, che abbracciano oltre 10 differenti tradizioni culinarie. L’offerta a
bordo è stata attentamente studiata per consentire agli ospiti di scegliere liberamente
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come vivere ogni esperienza gastronomica, che si tratti di un pasto informale con la
famiglia, di un momento speciale o della scoperta in mare di un nuovo sapore
internazionale.

Al debutto a bordo di Norwegian Aura, Tamara sarà il primo ristorante di specialità di
NCL dedicato alla cucina indiana. Ispirato all’enorme popolarità delle proposte
indiane introdotte presso l’Indulge Food Hall con il lancio delle navi della Prima Class,
il nuovo ristorante eleverà questi sapori, già molto apprezzati dagli ospiti,
trasformandoli in un’esperienza gastronomica dedicata, con autentici piatti regionali
serviti in un ambiente sofisticato, ispirato all’architettura e all’artigianato dei templi e
cortili interni tipici dell’architettura tradizionale dell’India settentrionale.

Situato sul Ponte 8, il design di Tamara integra calde tonalità della terra, dettagli
elaborati e una cucina a vista caratterizzata da suggestivi forni tandoor, creando
un’atmosfera accogliente che celebra sia la tradizione culinaria sia la ristorazione
contemporanea. Gli ospiti potranno assaporare gusti autentici attraverso piatti come
la Short-Rib Dosa, una croccante crêpe di riso e lenticchie accompagnata da sambar al
pomodoro, fieno greco e chutney di cocco; il Lamb Biryani, con riso basmati, spezie
aromatiche e cipolle caramellate; e la Green Papaya Salad, preparata al tavolo con
melograno, tamarindo, arachidi, jaggery e peperoncino.

Un’altra novità di Norwegian Aura sarà The Panorama Room, un’esperienza di
ristorazione inclusa a bordo completamente ripensata, che trasforma il tradizionale
ristorante principale tramite una tecnologia visiva immersiva. Situato sul Ponte 6, il
locale sarà caratterizzato da ampi display LED, audio multicanale, illuminazione
sincronizzata e immagini dinamiche che si evolveranno durante il giorno e la sera,
trasportando gli ospiti attraverso paesaggi, opere d’arte e scenari in continuo
cambiamento durante i pasti. Inoltre, Hudson’s, il caratteristico ristorante principale
rinomato per le sue ampie viste sull’oceano a 270 gradi, debutterà con un nuovo
design di livello superiore.

Oltre all’introduzione di nuovi concept, l’offerta di ristoranti di Norwegian Aura è
stata attentamente riconfigurata per offrire maggiore comfort, facilitare gli
spostamenti tra i diversi locali e aumentare i posti a sedere in alcune delle location più
popolari della nave. Sul Ponte 7, gli ospiti troveranno Le Bistro, caratterizzato da un
nuovo design con vista ininterrotta sull’oceano, dove potranno gustare i grandi classici
della cucina francese, e Sukhothai, con un design rinnovato che celebra la cultura,
l’artigianato e i sapori della Thailandia. Palomar, dedicato alla cucina mediterranea, e
il ristorante italiano Onda by Scarpetta saranno situati sul Ponte 8, dove potranno
beneficiare di un maggior numero di posti a sedere e di una nuova estetica. Anche
Cagney’s Steakhouse sarà oggetto di un sofisticato restyling, che abbinerà tonalità
ricche e scure alla classica atmosfera di una moderna steakhouse. Torneranno inoltre i
popolari ristoranti di specialità giapponesi Hasuki, dedicato all’hibachi, e Nama,
dedicato al sushi, entrambi con nuovi elementi decorativi e una palette cromatica più
chiara per creare un’atmosfera accogliente.

Tra gli ulteriori miglioramenti figurano l’ampliamento del Surfside Café, che si
estenderà ora su entrambi i lati della nave per offrire agli ospiti un’esperienza più
fluida, e il ritorno dell’Indulge Food Hall, con nove postazioni ispirate alle tradizioni
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culinarie di tutto il mondo. Sulla scia della popolarità del portfolio gastronomico NCL
all’interno di Indulge, gli ospiti potranno gustare specialità messicane incluse ispirate
a Los Lobos, insieme a un nuovo concept mediorientale e al ritorno di proposte molto
amate come Q Texas Smokehouse, Planterie e Nudls. Anche The Local Bar & Grill farà
il suo ritorno tra i preferiti degli ospiti, offrendo un’ulteriore opzione di ristorazione
inclusa con classici piatti da pub disponibili per quasi tutta la giornata.

Gli ospiti che soggiorneranno presso The Haven, il complesso di lusso accessibile
esclusivamente tramite keycard, potranno usufruire di un The Haven Bar and Lounge
e di un The Haven Restaurant completamente riprogettati. Studio DADO, partner di
lunga data di Norwegian Cruise Line, ha progettato la lounge privata, il ristorante e il
ponte esterno per ricreare un’oasi di tranquillità che immerge gli ospiti nella bellezza
naturale del mondo, attraverso tonalità della terra, una rigogliosa vegetazione arborea
e finiture delicate.

PIÙ SPAZIO PER RILASSARSI, STARE INSIEME ED ESPLORARE Su tutta la
Norwegian Aura, gli spazi pubblici sono stati rinnovati per risultare più aperti,
confortevoli e interconnessi, riflettendo l’ospitalità distintiva di NCL e offrendo agli
ospiti più spazio per incontrarsi, rilassarsi e muoversi con facilità da un ambiente
all’altro, secondo i propri ritmi.

I bar e le lounge della nave presenteranno interni rinnovati e spazi ampliati, tra cui un
Penrose Bar & Atrium più grande, con oltre il doppio dei posti a sedere e un palco
dedicato all’intrattenimento quotidiano. Gli ospiti potranno inoltre scegliere il
Metropolitan Bar, noto per il suo pluripremiato menu di cocktail sostenibili; l’intimo
Swirl Wine Bar, una wine lounge contemporanea; il Belvedere Bar e il Whiskey Bar,
tutti riprogettati per creare ambienti più aperti e accoglienti in cui gli ospiti potranno
incontrarsi, socializzare e godersi la vivace atmosfera di bordo. Affacciato sulla piscina
del Ponte 18, il Daybreak Bar sarà caratterizzato da splendidi colori vivaci e
rappresenterà il luogo ideale per sentirsi al centro dell’azione. Gli aggiornamenti sono
stati pensati per rendere ancora più semplice trovare il proprio luogo preferito,
incontrare gli amici e godersi la vivace atmosfera della nave dalla mattina alla sera.

AVVENTURA, AZIONE E DIVERTIMENTO PER TUTTA LA FAMIGLIA A BORDO DI
NORWEGIAN AURA Norwegian Aura ospiterà inoltre Ocean Heights™, il punto di
riferimento per il divertimento, l’azione e il relax di tutta la famiglia, offrendo a
genitori e bambini ancora più possibilità di trascorrere tempo di qualità insieme senza
rinunciare a quei momenti dedicati agli adulti che rendono completa una vacanza.
L’ampia area dedicata alle attività combinerà attrazioni NCL completamente nuove
con proposte molto amate reinterpretate, capace di assumere atmosfere diverse dal
giorno alla sera grazie a un sistema di illuminazione immersiva e proiezioni LED. Gli
amanti dell’avventura potranno divertirsi con sei scivoli, l’Aura Ropes Course lungo 82
piedi (circa 25 metri), un percorso a ostacoli multilivello, Moon Climber e Aura
Midway, con giochi in stile luna park e un campo da minigolf a nove buche. Per chi
desidera rallentare il ritmo, sarà possibile rilassarsi nelle prime cabanas sospese
realizzate da NCL, affacciate sul Vibe Beach Club, oltre a usufruire di un bar.

La nuova nave di NCL salperà per la prima volta in Europa con un viaggio di sette
giorni nel Mediterraneo da Trieste, Italia, a Barcellona, Spagna, il 21 maggio 2027,
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seguito da una traversata transatlantica di 14 giorni verso Miami. Nell’estate 2027 e
nell’estate 2028, Norwegian Aura proporrà itinerari di sette giorni nei Caraibi
orientali, con scali in destinazioni insulari baciate dal sole, tra cui Puerto Plata,
Repubblica Dominicana; St. Thomas, Isole Vergini Americane; Tortola, Isole Vergini
Britanniche; e Great Stirrup Cay, l’isola privata del Brand alle Bahamas recentemente
rinnovata. Nell’inverno 2027/28, Norwegian Aura offrirà itinerari di una settimana nei
Caraibi occidentali, portando gli ospiti verso rigogliose destinazioni tropicali come
Roatán (Islas de la Bahía), Honduras; Costa Maya e Cozumel, Messico; oltre a Harvest
Caye, la destinazione privata in stile resort di NCL al largo della costa del Belize.
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